
彩夏御膳
夏野菜やスイカの形をした甘味など

夏にぴったりの食材を詰め込みました

彩り豊かな御膳をお楽しみください

〆切
８月２１日（金）

お届け日
８月２７日（木）

　　1,280
（　　1,382　）

円本体価格

円税込



・いなり寿司　・牛カルビ丼

・天ぷら
（れんこん・いか）

・出し巻き玉子　・いわし梅煮

・小松菜のお浸し

・ホタテのバター醤油焼き

・グリル野菜
（ズッキーニ・アスパラ・にんじん・赤パプリカ・なす）

・花餅 すいか

お品書き

小松菜のお浸し

彩夏御膳に使われている小松菜は
野田市にあるパルシステム千葉の

直営農場「パルグリーンファーム」産を使用。
農薬や化学肥料に頼らず、

土づくりにこだわった
ビタミンやミネラル分の多い

野菜作りにチャレンジしています。

詳しくはこちら→

※お申し込み受付後、複写をお控えとしてお渡しします。
　お届け日まで大切にお持ちください。
※お預かりした個人情報は、商品のお届けに関すること以外に使用しません。
※「お届けの中止」「数量変更」「メニュー変更」は、お届け前週の金曜日までに
　下記「夕食宅配受付センター」までご連絡ください。
※ご注文締切後、お届け週での変更・キャンセルはできません。

お申込用紙　兼　お控え用紙（切り取らずにご提出ください）
〆切：8月21日（金）

パルシステム千葉　夕食宅配受付センター

0120-228-566【受付時間】月～金10:00～18:30
                       （祝日も受付可）　　

【アレルゲン】

卵・乳成分・小麦・えび

【容器サイズ】

縦16.5cm×横21.7cm×高さ4.0cm

【１食あたり】

エネルギー：635kcal

　たんぱく質：25.1g

脂質：28.3g

炭水化物：70.3g

　カルシウム：166mg

　食塩相当量：2.9g

消費期限
2026年8月27日（木）午後10時
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