
 

実開催 

パルシステムのつどい 

◆日  時： 3月 21日(金)大網駅・東金駅出発 ※道路状況により時間の変動があります 

◆集  合： 大網駅 8：00集合(8：10出発)または東金駅 8：20集合(8：30出発) 

◆解  散： 東金駅 16：30到着(予定)または大網駅 16：50到着(予定) 

◆定  員： 15名(小学生以上)※申込み多数の場合は抽選となります。 

◆参加費： 1人(大人・子ども)2,000円※お支払いは振込になります。 

★パルシステム千葉で受付後、(株)農協観光より諸手続きをおこないます。 

申込時の返信用封筒の切手代は各自負担となりますのでご了承ください。 

◆お申込み締切 2月 23日（日） ※電話申込みは 2/24（月）12：00まで 

※お申込みいただいた方全員へ 2月 27日（木）までご連絡いたします。 
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＊この記事に記載のイベントについて＊ 

★参加費無料★お申し込み状況により追加募集あり。 

★お申込み多数の場合は、抽選になる可能性があります。予めご了承ください。 

★お申し込みの際にお預かりした個人情報は、受付名簿、連絡、会議・催し等の適切な 

運営のために限定して利用します。         

お問合せ・・・ TEL：0120-867-518（月～金 9：30～14：30） FAX：0475-53-6102   

MAIL togane-kumikatsu@pal.or.jp  ＜東金センター活動スタッフ＞ 

東金 3月①    

         東金センター  活動スタッフ 行き 

答え                    

組合員番号             お名前                          

※クイズの答え、つどいに対するご意見＆ご要望等をお寄せください。メモ用紙などに記入の上 

この宛先ラベルを切り取って貼り、配送担当にお渡しください。 

〆切： 2月 21日（金） 

キリトリ 

2025 

 

発行：パルシステム千葉 東金センター 

※マスクの着用は個人の判断となります（調理企画を除く）。予めご了承ください。引き続き、手指消毒および体調が優れない場合は参加を見合わせていただくなど、
安全な企画運営にご理解とご協力をよろしくお願いいたします。 

 申込み用二次元コード 

スケジュール予定 
 

大網駅 発 
↓ 

東金駅 発 
↓ 

幕張 PA 
↓ 

パルグリンファーム 
↓ 

古民家で昼食 
↓ 

のだ中根店で買物 
↓ 

幕張 PA 
↓ 

東金駅 着 
↓ 

大網駅 着 
 

肌も心も潤してくれる心地よい香りで人気のリラックスハンドクリーム～ゆずの時間～

柑橘の産直産地「無茶々園(むちゃちゃえん)」の柚子と○○から抽出した天然精油を使

用しています。○○とはなんでしょうか？ 

Ａ：かぼす     Ｂ：甘夏     Ｃ：檸檬 

※正解した方の中から、抽選で 5名の方にパルシステムの商品をプレゼント！ 

回答は下記の用紙または、メールで受け付けています。みなさんからのご応募お待ちしています！ 

“春一番”が待ち遠しい今日この頃、皆さんいかがお過ごしでしょうか 

重いコート脱いで～出かけませんか 

もうすぐ春ですね～野菜収穫しませんか～ 

何の替え歌か分かったかな⁉“曲名は文章の中に隠れてるよ” 
バスに乗って一緒に出かけてみませんか⁉ 

野田にあるパルシステムの直営農場「パルグリンファーム」で 

収穫体験と古民家でランチを楽しみませんか♪※ランチはパルシステムの夕食宅配弁当です。    
のだ中根店でパルの商品もお買求め頂けます。♪※エコバッグを忘れずに!! 

 

PLA の北村さんより【牛乳について】のお話をしていただき、参加者の皆さんは牛乳を使ってクラム

チャウダーを作りました。２種類のスープを試食、４種類の牛乳の飲み比べもして頂きました。 

 ・今までパルシステムで牛乳を買ったことがなかったので、こんなに 

こだわりの商品なら買いたいなと思いました。 (3０代) 

・牛乳についてよく学べました。また実際に牛乳の飲み比べができて 

良かったです。(4０代) 

・大変楽しかったです。手軽に作れましたので自分
でもやってみたいと思いました。また味噌の長所
を学ぶことが出来て良かったと思います(6０代) 

PLA の内田さんより【味噌】のお話をしていただき、パルシステム商品から６種類の味噌をお湯で溶

いて試飲、手作り味噌に使う種みそを 1種選び大豆ドライパックを使って手作り味噌を作りました。 

 


